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Tendencias en Envases de Alimentos

¿Cómo afecta el Covid-19?

Ley REP : ¿Cómo se está estructurando el

sistema? ¿Cómo nos afecta?

Envases activos para alimentos : Nueva

propuesta para  la protección de

alimentos envasados.

Biodegradabilidad y compostabilidad :

Nuevas materialidades para envases de

alimentos.

Envases inteligentes ¿Cómo puedo

incorporar valor agregado a los envases?

Requerimientos legislativos en envases de

alimentos. ¿Cómo esta avanzando Chile?
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Informarción e inscripciones en www.labenchile.cl
@labenchile
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CT Atmósfera modificada. Aplicación de una

tecnología sencilla para alargar la vida útil

de alimentos.

¿Qué viene en regulación internacional de

plásticos?

Tecnologías en envases para alimentos

disponibles para la industria. PITCHS de

tecnologías desarrolladas en LABEN-1

Tecnologías en envases para alimentos

disponibles para la industria. PITCHS de

tecnologías desarrolladas en LABEN-2
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Plásticos reciclados post-consumo. Una

alternativa en el envasado de alimentos.

25
-S

EP
T

1 2 : 3 0  A

1 3 : 00  HR S .

1 2 : 3 0  A

1 3 : 00  HR S .

1 2 : 3 0  A

1 3 : 00  HR S .

1 2 : 3 0  A

1 3 : 00  HR S .

1 2 : 3 0  A

1 3 : 00  HR S .

Informarción e inscripciones en www.labenchile.cl @labenchile

Dra. Carol López de Dicastillo

Dr. Abel Guarda

I N N O V A C I O N  E N  E N V A S E S  &  E M B A L A J E S

Media Partner:


