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Tendencias en Envases de Alimentos
.Como afecta el Covid-19?

Dra. Maria José Galotto

Ley REP: ;,COmo se esta estructurando el
sistema? ;Como nos afecta?

Dra. Maria José Galotto

Envases activos para alimentos: Nueva
propuesta para la proteccion de
alimentos envasados.

Dr. Francisco Rodriguez

Biodegradabilidad y compostabilidad:
Nuevas materialidades para envases de
alimentos.

Dra. Alejandra Torres

Envases inteligentes ;Como puedo
incorporar valor agregado a los envases?

Dr. Julio Bruna

Requerimientos legislativos en envases de
alimentos. ;Como esta avanzando Chile?

Ximena Valenzuela

@labenchile
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Plasticos reciclados post-consumo. Una

12:30 A alternativa en el envasado de alimentos.
13:00 HRS.
Dra. Carol Lopez de Dicastillo
Atmosfera modificada. Aplicacion de una
12:30 A tecnologia sencilla para alargar la vida util
13:00 HRS. de alimentos.
Dr. Abel Guarda
;Qué viene en regulacidn internacional de
12:30 A -
plasticos?
13:00 HRS.
Dra. Maria José Galotto
Tecnologias en envases para alimentos
12:30 A disponibles para la industria. PITCHS de
13:00 HRS. tecnologias desarrolladas en LABEN-1
12:30 A Tecnologias en envases para alimentos
13:00 HRS. disponibles para la industria. PITCHS de

tecnologias desarrolladas en LABEN-2
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